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Informttona techniquea

Modeéle: GLN 2500 - 3000 - 3500

Nom: Appareil de cuisson induction posable.
Mttéritux: Inox / Aluminium / Vitrocéramique.
Puiaatnce: 2500W - 3000W - 3500 Watts.

Réaetu électrique:

Monophasé 230V +/-10% AC50 +/-2% 60Hz +/-2%.

Courtnt :

11A ou 13A ou 16A.

Commtnde :

Clavier capacitif.

Dimenaiona Produit;

310 x 385 x h110 mm.

Dimenaion Vitrocértmique:

280 x 280 x ép4 mm.

Ditmetre de ctaaerole mini tutoriaé: 200 mm.
Ditmétre mtxi de ctaaerole: 280 mm.
Poida mtxi réptrt tutoriaé aur le produit: 25 kg.
Poida net du produit: Skg

Décltrtton de conformité et décheta

CE Ce produit est conforme aux directives actuelles de la CE. Nous certifions ce point dans la
déclaration de conformité CE. Si nécessaire, nous pouvons vous faire parvenir la déclaration de

conformité en question.

Les matériaux d'emballage de cet appareil sont recyclables. Participez a leur recyclage et contribuez ainsi a
la protection de I'environnement en le déposant dans les conteneurs municipaux prévus a cet effet.

AVERTISSEMENT:

NOTE!

Pour la destruction de l'appareil, respectez les arrétés locaux et la réglementation applicable dans votre

pays ou zone géographique.

A la fin de vie utile, I'appareil mis au rebut doit étre détruit conformément aux réglementations
nationales en matiere d'élimination et de recyclage des déchets en vigueur. Il est conseillé de
prendre contact avec une entreprise spécialisée dans I'élimination des déchets.

Pour éliminer tout risque lié a la destruction de I'appareil, débranchez-le du secteur et retirez

_ le cable secteur de l'appareil.










Comment fonctionne votre appareil o

Utilisez votre appareil en toute simplicité

Réglage de puissance

Loragqu’une ctaaerole compttble tvec It technologie inducton eat poaée aur le foyer, I’afficheur affiche la puis-
sance en watts ou la température en °C. Le réglage de la température est de 30 a 250°C par paliers de 5°C.

Réglage en puissance :

GLN 2500 GLN 3000 GLN 3500
Puissance (W) Puissance (W) Puissance (W)
50 50 50
100 100 100
150 150 150
200 200 200
250 250 250
300 300 300
350 350 350
400 400 400
450 450 450
500 500 500
550 550 550
600 600 600
650 650 650
700 700 700
750 750 750
800 800 800
850 850 850
900 900 900
1000 1000 1000
1100 1100 1100
1200 1200 1200
1300 1300 1300
1400 1400 1400
1500 1500 1500
1600 1600 1600
1700 1700 1700
1800 1800 1800
1900 1900 1900
2000 2000 2000
2100 2100 2100
2200 2200 2200
2300 2300 2300
2400 2400 2400
2500 2500 2500
2600 2600
2700 2700
2800 2800
2900 2900
3000 3000

3100
3200
3300
3400
3500

Dea que It ctaaerole eat retrée du foyer, I't¥cheur indique I'tbaence de It ctaaerole ptr un clignotement
lumineux. Si I"'t®¥cheur clignote loraqu’une ctaaerole recouvre le foyer, celt veut dire que le mttéritu de It
ctaaerole eat incompttble tvec It technologie inducton.



Casserolerie

Votre tpptreil de cuiaaon a induction eat ctptble
de reconntitre It pluptrt dea récipienta.

Teat récipient : poser votre récipient sur le foyer
de cuisson et positionner un niveau de puissance :
ai I'indictteur reate fixe, votre récipient est
compttible, s’il clignote votre récipient n’est pta
reconnu et n’eat pta utiliatble.

Vous pouvez aussi vous servir d’un aimant : s’il

s’accroche” sur le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec la technologie induction.

Lea récipienta compttiblea induction aont :

e Récipienta en tcier émtillé avec ou sans
revétement anti-adhérent.

 Récipienta en fonte avec ou sans fond émaillé.
Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre appareil.

* Récipienta en inox adaptés a I'induction.
La plupart des récipients inox conviennent s’ils
répondent au test récipient.

* Récipienta en tluminium & fond apécitl.

* NOTE

Les récipients en verre, en céramique ou en terre,
en aluminium (sans fond spécial), en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson par induction.
L'indicateur de niveau de puissance sélectionné
clignotera pour vous le signaler.
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Des récipients en matiere plas-
tigue ne doivent pas étre placés
sur des surfaces chaudes

Comment preaerver et entretenir votre tpptreil

Eviter lea frotementa des récipients surle
dessus de l'appareil.

Ne pta Itiaaer un récipient vide sur le
foyer de cuisson.

Ne pta ftire réchtufer une boite de conaerve
fermée, elle risque d’éclater.

Ne pta préchtufer des aliments sur le niveau
de puiaatnce mtximum réglé, lorsque vous utilisez un
récipient avec un revétement intérieur anti-adhérent
(type téflon) sans apport ou avec trés peu de matiere
grasse.

Netoyer le verre et le cltvier de I'tpptreil avec
une éponge non agressive et un détergeant adapté.

Toua cea déftuta qui n’entrtinent pta un non
fonctonnement ou une intpttude a l'uatge,
n’entrent ptadtnale ctdre de It gtrtnte.

Des objets métalliques, tels que couverts,
ustensiles de cuisine, etc., ne doivent pas
étre déposés sur les zones de cuisson car
ils pourraient s'échauffer.
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Comment préaerver et entretenir votre tpptreil

A Avtnt toute interventon pour démonter le Fltre il eat IMPERATIF de débrtn-
() cher I'tlimenttton du produit.

Utilisez un outil adapté (Torx T20) pour démonter le filtre, puis nettoyer environ toutes les semaines a
I'eau savonneuse le Fltre placé sous votre appareil (ou au lave-vaisselle). Le remettre bien sec avant
toute nouvelle utilisation. Ce filtre protége votre appareil des poussiéres et des graisses.

Votre appareil se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES COMMENT PROCEDER UTILISEZ

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyer.

Légéres Eponges sanitaires

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'’eau chaude,

Accumulation de salissures . L . s
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le

Eponges sanitaires

recuites . . . . . racloir spécial verre
coté grattoir d’'une éponge sanitaire, puis essuyer.
, Appliquer du vinaigre d’alcool blanc chaud sur la Pate
Auréoles et traces de pp . . 'g . . .
calcaire salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux spécial verre
Utiliser un produit du commerce vitrocéramique
Incrustations suite aux Appliquer sur la surface un produit spécial verre L
, . X . w . Produit spécial verre
débordements de sucre, vitrocéramique, de préférence comportant du silicone T
aluminium, ou plastique fondu (effet protecteur)
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Pettea ptnnea et remédea

Voua tvez un doute aur le bon fonctionnement de votre tpptreil ...... ceci ne signifie pas forcément qu'il y

a une panne. Dans tous lea cta, vérifez lea pointa auivtnta :

A It miae en aervice un affichage
lumineux apparait

Fonctionnement normal.

RIEN: C'est normal.

A It miae en aervice, votre installation
disjoncte.

Le branchement de votre appareil est
défectueux.

Vérifiez votre raccordement ou la
conformité du branchement.

La ventilation continue quelques

minutes apres I'arrét de votre appareil.

Refroidissement de I'électronique.

C'est normal.

L'tpptreil ne fonctonne pta. Les
indicateurs lumineux sur le clavier
restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté.
L’alimentation ou le raccordement est
défectueux.

Inspectez les fusibles et le disjoncteur
de votre installation électrique.

Une indication « F- » est présente sur
I’afficheur du produit.

Il y a une touche activée en permanence
sur le clavier de commande

Si le défaut ne disparait pas, faites
appel au Service Apres-Vente.

Une indication « F7» est présente sur
L'afficheur du produit.

Les circuits électroniques sont
en surchauffe.

Inspecter la ventilation de I'appareil et
voir si elle est opérationnelle.

L'tpptreil ne fonctonne pta, un
message d’erreur « Fx » est présent
sur I'afficheur et la puissance est
stoppée.

Les circuits électroniques fonctionnent
mal.

Faites appel au Service Aprés-Vente.

Aprés avoir mis en fonctionnement la
zone de chauffe, le niveau de
puissance sélectionné sur I’afficheur
clignote en permanence.

Le récipient que vous utilisez n’est pas
adapté a la cuisson par induction ou
est d’un diametre inférieur a 16 cm.

Voir rubrique ctaaerolerie.

Les casseroles font du bruit lors de la
cuisson.

C’est une vibration générée par la
circulation du courant dans le
récipient.

Ce phénoméne est normal avec
certains types de casseroles. I n'y a
aucun danger pour I'appareil.

L’appareil dégage une odeur lors des
premiéres cuissons.

Appareil neuf.

Faire fonctionner le foyer pendant 1/2
heure avec une casserole pleine d’eau.

En cta de rupture, félure ou faaure, méme Iégére du verre vitrocértmique,
débrtnchez immédittement I'tpptreil et conttctez le Service Apréa-Vente.




Gtrtnte

Pour bénéficier de la garantie sur votre table, n‘oubliez pas de garder une preuve de la date d’achat. Toute
modification ou intervention de type percage, soudage, sertissage, clinchage, etc., n'est pas autorisée et entrainera
la perte de la garantie constructeur.

Toute intervention ayant pour origine une installation ou une utilisation non conforme aux prescriptions de cette
notice ne sera pas acceptée au titre de la garantie constructeur et celle-ci sera définitivement suspendue.

La garantie constructeur est assujettie a la non-modification du produit et de ses caractéristiques mécaniques et
électriques.

Les défauts d’aspects provoqués par |'utilisation de produits abrasifs ou le frottement des récipients sur le dessus
vitrocéramique qui n'entraine pas un non fonctionnement ou une inaptitude a I'usage n’entrent pas dans le cadre
de la garantie.

Tout dépannage doit étre effectué par un technicien qualifié.

Seuls les distributeurs de notre marque :

- CONNAISSENT PARFAITEMENT VOTRE APPAREIL ET SON FONCTIONNEMENT.

- APPLIQUENT INTEGRALEMENT NOS METHODES DE REGLAGE, D’ENTRETIEN ET DE REPARATION.
- UTILISENT EXCLUSIVEMENT LES PIECES D’ORIGINE.

En cas de réclamation ou pour commander des pieces de rechange a votre distributeur, précisez-lui la référence
compléte de votre appareil (type de I'appareil et numéro de série). Ces renseignements figurent sur la plaque
signalétique fixée sous le caisson métallique de I'appareil.

Les descriptions et les caractéristiques apportées dans ce "livret" ne sont données seulement qu’a titre
d’information et non d’engagement. En effet, soucieux de la qualité de nos produits, nous nous réservons le droit
d’effectuer, sans préavis, toute modification ou amélioration nécessaire.

Pieces d’origine : demandez a votre vendeur que, lors d’une intervention d’entretien, uniquement des piéces
certifiées d’origine soient utilisées.

T

Made In France
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Uaer’a guide
For your inducton hob

Dear Customer,
We would like to congratulate you on the purchase of your ADVENTYS product.

This one has been manufactured according to the very latest developments, using modern,
safe electrical and electronic components.

Please take the time to read this user’s guide before using this appliance.

Thank you for your confidence in our products.
B ADVENTYS
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Technictl apecifcttona

Model: GLN 2500 - 3000 - 3500

Ntme: Freestanding induction cooking appliance
Mtteritla: Stainless Steel / Aluminium / Ceramic Glass
Power: 2500W - 3000W--3500 Watts

Electrictl mtina:

Single-phase 230V +/-10% 60Hz

Current:

11A ou 13A ou 16A.

Control:

Capacitive touchs board.

Product dimenaiona;

310 x 385 x h110 mm.

Gltaa certmic dimenaiona:

280 x 280 x 4 mm.

Min. tllowed ditmeter of ptn (botom): 200 mm
Mtx. ditmeter of the ptn: 280 mm
Mtximum tllowed diatributed weight on the product: 15 kg
Net weight of the product: 5kg

EN

Complitnce tnd wtate atttement

q3

This product complies with current EU directives. We certify this in the EU compliance statement. We
can send you a copy of the compliance statement in question if required.

The packing materials in which this appliance is packed are recyclable. Please recycle them by disposing
of them in the appropriate containers at your local facility. In so doing, you will be making a
contribution to the protection of the environment.

At the end of its useful life, the appliance to be scrapped must be destroyed in accordance with the applicable
national regulations that govern the elimination and recycling of waste.
We recommend you contact a company that specialises in waste disposal.

WARNING :
To avoid all risks associated with the destruction of the appliance, ensure that it is disconnected from
themains and that the mains cable is removed.

PLEASE NOTE !
When destroying the appliance, local rules and the applicable regulations in your country or
geographical zone must be adhered to.
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If this appliance is to be placed in close proximity to Ineuced cirents

a wall, partition, kitchen unit, decorative trim, etc.,
it is recommended that the appliance be made of
non-combustible material; if this is not the case,
they must be covered with a suitable material,
thermal insulation and non-combustible, with parti-
cular attention being paid to fire prevention regula-
tions.

Inductor ‘

Electronics circuits — >

The functioning of the hob complies with the currently applicable norms concerning electromagnetic
disturbance. Your induction cooking hob therefore fully meets the legal requirements (89/336/CEE
directives). It has been designed not to cause disturbance to other electric appliances insofar as they also
meet the requirements of the same regulations. Your induction hob emits magnetic fields in its immediate
surroundings.

To avoid the possibility of interference between your cooking hob and a heart pacemaker, the latter must
be designed to comply with the regulations that apply to it.

In this respect, we can therefore only guarantee the compliance of our own appliance. With regardto the
compliance of a heart pacemaker or any eventual incompatibility, we recommend that you consult its
manufacturer or your doctor.

F/\
&
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Operating instruction

Controls :

Power or temperature mode

(MADVENTYS )

0BG

ON / OFF

v

Setting (-)
Power / temperature / timer

Setting (+)
Power / temperature / timer

Power MAX

+ JOR~

Made In France

Timer mode
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Operating instruction

Power aetnga

When an induction-compatible saucepan is placed on the fireplace, the display shows the wattage or the tempe-
rature in ° C. The temperature setting is 30 to 250 °C in increments of 5 °C.
Power setting:

GLN 2500 GLN 3000 GLN 3500
Power (W) Power (W) Power (W)
50 50 50
100 100 100
150 150 150
200 200 200
250 250 250
300 300 300
350 350 350
400 400 400
450 450 450
500 500 500
550 550 550
600 600 600
650 650 650
700 700 700
750 750 750
800 800 800
850 850 850
900 900 900
1000 1000 1000
1100 1100 1100
1200 1200 1200
1300 1300 1300
1400 1400 1400
1500 1500 1500
1600 1600 1600
1700 1700 1700
1800 1800 1800
1900 1900 1900
2000 2000 2000
2100 2100 2100
2200 2200 2200
2300 2300 2300
2400 2400 2400
2500 2500 2500
2600 2600
2700 2700
2800 2800
2900 2900
3000 3000

3100
3200
3300
3400
3500

Aa aoon ta the ptn ia removed from the cooking zone, the diaplty indicttea the tbaence of the ptn by t
blinking. There ia cloae to no conaumpton of power. If the diaplty ftahea when the ptn recovera the cooking
zone, it metna thtt the mtteritl of the ptn ia not compttble with the inducton technologie.

EN
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Cookware Recommended

Your inducton hob ia tble to recognize the
mtjority of ptna tnd recipienta.

Teatng t ptn: place the pan on the cooking

zone with a power level set : if indicttor attya on,
your pan is compttble, if it ftahea, your pan hta
not been recogniaed tnd ctnnot be uaed.

You can also test with the aid of a magnet: if it
“sticks” to the base of the pan, then the pan is
compatible with induction technology.

Inducton-compttble ptna tre:

e entmelled ateel ptna with or without a nons-
tick coating.

» attinleaa-ateel ptna designed for induction.
Most stainless steel pans are suitable if they pass
the pan test.

e ctat-iron ptna with or without an enamelled
base.

e tluminium ptna with apecitl btaea.

* NOTE

Pans made from glass, ceramic material, clay,
aluminium (without special pan base), and
copper, as well as certain non-magnetic stainless
steels are not compatible with induction cooking.
The indicator for the power level selected will
flash to inform you of this.

Containers made of plastic must
not be placed on hot surfaces

How to mtinttin tnd ctre for your hob

Avoid ahocka when handling the pans.

The glass surface is very strong, however it is not
unbreakable.

Avoid rubbing the pans over the surface of the
appliance.

Centre your pan on the induction cooking zone.
Do not letve tn empty ptn on the induction
zone.

Do not pre-hett foodstuffs on the higheat power
aetng if you are using a pan with an anti-stick
coating (of the teflon type) without or with a tiny
a mount of cooking fat or oil.

Do not hett tn unopened tn ctn, as it might
burst.

All theae defecta thtt do not ctuae t non
opertton or intbility to uae tre not covered by
the gutrtntee.

Do not letve mettl cooking utenaila, lids,
knives or any other metal objects on the
inductioncooking zone. These objects are
liable to heat up if they remain too close to
the magnetic field generated by the induc-
tion cooking zone.

15
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How to mtinttin tnd ctre for your hob

/Before tny interventon to diataaemble the Flter, it ia ESSENTIAL to unplug the
power aupply of the product.

Use an adapted tool (Torx T20) and clean approximately every week with soapy water the filter placed
under your device (or put it in the dishwasher). Put it back very dry before any use. This filter protects
your device from dust and fats.

Your device ia cletned etaily, to help you, here iaaome tdvice:

Type of apota How to proceed Uae

Dilute well the zone to clean with hot water

Slight then wipe.

Sanitary sponges

Dilute well the zone to clean with hot water, use a special
scraper for glass to rough-hew, finish with the scraper side of
a sanitary sponge, then wipe.

Accumulation of recooked
spots

Sanitary sponges
special scraper for glass

Apply some hot spirit vinegar to the spot, let act, wipe with a  Special vitroceramic

Haloes and tracks of limestone .
soft cloth. Use a domestic product. glass dough

Inlays following the over-
flowing of sugar, aluminium or
molten plastic

Apply to the surface a special product for vitroceramic glass,  Special vitroceramic
rather containing some solicone (protective effect). glass product

16
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Smtll problema tnd their remediea

If you think thtt your hob ia not functoning correctly ...... this does not necessarily mean that a fault
has occurred. Pletae verify the following in tll ctaea :

When putting into service, a bright
display appears

Regular functioning

NOTHING: everything is normal

When putting into service, your
installation short-circuits

The connection of you device is
defective

Verify your connection or the
conformity of the connection

The ventilation continues a few
minutes after stopping the device

Cooling of the device

It’s normal

The device doesn’t work. The
display on the casing stays off

The device is not supplied. The
supply or the connection is
defective

Inspect fuses and the circuit
breaker of your electric installation

« F- » appears on the display

There is a touch activated
permanently on the control
keyboard

If the default doesn’t disappear,
call the after-sales service

« F7 » appears on the display

Electric circuits are over heating

Inspect the ventilation of the
device and check if it is operational

The device doesn’t work, another
code appears on the display

Electric circuits doesn’t work well

Call the after-sales service

After switching on the device and
starting the cooking zone, the
selected indicator continues to
flash

The pan you are using is not
compatible with the induction
techhnology or is of a diameter
smaller than 16 cm

See « Cookware Recommended
section »

Pan makes noise while cooking

It’s a vibration generated byy the
circulation of the current in the pan

This phenomenon is normal with
some type of pans. There is no
danger

The device releases a smell during
the first cookings

New device

Run the cooking during half an
hour with a pan full of water

If the vitrocertmic hob aufera t bretktge, aplit or crtck, no mtter how amtll, diaconnect the tpplitnce
immedittely tnd conttct Afer-Stlea Service.

17
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Keep the proof of purchase to use the guarantee service of your product.
Any modification such as drilling, welding, criimping, clinching, etc., is not permitted and is not covered by
the manufacturer’s warrenty.

Any wrong modification or installation, which does not respect ADVENTYS’ standards, is not covered by
the manufacturer’s warranty and will be permanently suspended.

The guarantee is subject to the non-modification of the product and its mechanical and electrical
specifications. Opening the product cancels any form of warranty.

Any defects in appearance caused by the use of abrasive products or friction of cookware on the ceramic
glass hob that does not result in a non-functioning or inability to use the appliance is not covered in the
guarantee. The vitroceramic glass and the casing are not subject to warranty.

ANY REPAIRS MUST BE CARRIED OUT BY A QUALIFIED TECHNICIAN APPROVED BY ADVENTYS.

Only the distributors of our brand:
Ei
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Bedienungatnleitung
far Ihren Induktonakocher

FX00564-A

ADVENTYS Produktes.

@ ADVENTYS
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Techniache Dtten

Modell: GLN 3500

Ntme: Induktionskocher zum freistehenden Gebrauch
Werkatofe: Edelstahl / Aluminium / Glaskeramik.
Heizleiatung: 2500-3000-3500 Watt.

Stromveraorgung: einphasig 230V +/-10% AC50 +/-2% 60Hz +/-2%.
Strom: 11Aor13Aor 16 A.

Bedienung: Capazitives Bedienfeld.

Abmeaaungen dea Gerata: 310 x 385 x H105 mm.

Abmeaaungen der Certnpltte: 280 x 280 x H4 mm.

féjrl)é;zz;i:ger Mindeatdurchmeaaer dea Koch- 200 mm (Boden).

Hoéchatdurchmeaaer dea Kochtopfea: 280 mm.

2uldagigea Geatmtgewicht tuf dem Gerat: 5 kg.

Konformitataerklarung und Entaorgung

q3

Das Produkt entspricht den aktuellen EU-Richtlinien. Dieser Punkt ist von uns in der EG-
Konformitatserklarung bestatigt. Bei Bedarf kdonnen wir die entsprechende Konformitat-
serklarung bereitstellen.

Die Verpackungsmaterialien des Gerats sind recycelbar. Bringen Sie sie zu den speziell hierflir vorgesehenen
Containern und tragen so zum Recycling und damit zum Umweltschutz bei.

HINWEIS!

Am Ende der Nutzungsdauer muss das Gerdt gemal den giltigen landesspezifischen
Vorschriften zur Entsorgung und Wiederverwendung zerstdrt werden. Es wird empfohlen, ein
Fachunternehmen fiir Abfallentsorgung zu kontaktieren.

WARNUNG:

Um Gefahren im Zusammenhang mit der Zerstorung des Gerats vorzubeugen, trennen Sie das
Gerat vom Netz und ziehen das Netzkabel vom Gerat ab.

Beachten Sie die lokalen und nationalen Vorschriften fiir die Zerstorung des Gerats.
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Funktionsweise des Gerats

Sicherer Gebrauch des Geridits

Bedienungen:

Einstellen (+)

Modus zum Einstellen von Heizleistung oder Tem- Heizleistung / Temperatur / Zeitschaltuhr

peratur

Taste Leistung MAX

(ADVENTYS )

0GS

Made In France

Einschaltknopf /
Ausschaltknopf

3 Modus Zeitschaltuhr

Einstellen (-)
Heizleistung / Temperatur / Zeitschaltuhr
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erer Gebrauch des Gerdits

eistungs- oder Temperatur-
peratur erfolgt von 30 bis

On nicht geeignet iat.
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Pfege und Inattndhtltung dea Gerata

trennen.

Bevor Sie den Filter zerlegen, miaaen Sie unbedingt die Stromveraorgung dea Produkta

Verwenden Sie ein angepasstes Werkzeug (Torx T20) und reinigen Sie es taglich mit Ihrem Gerat (oder
legen Sie es in die Spllmaschine). Legen Sie es vor dem Gebrauch sehr trocken zuriick. Dieser Filter
schitzt Ihr Gerat vor Staub und Fetten.

Das Gerat ist pflegeleicht; beachten Sie auch die nachstehenden Empfehlungen:

VERSCHMUTZUNG

Leicht

Eingebrannte
Verschmutzung

Kalkrander und
Kalkspuren

Eingebrannter
Zucker, eingebranntes
Aluminium, geschmolzener
Kunststoff

REINIGUNG REINIGUNGSMITTEL

Die verschmutzte Stelle mit warmem Wasser aufweichen und

. Haushaltsschwamme
abwischen.

Die verschmutzte Stelle mit warmem Wasser gut aufweichen,
mit einem Ceranfeldschaber ablésen, Reste mit der rauen
Seite
eines Haushaltsschwamms entfernen und abwischen.

Haushaltsschwamme
Schaber fiir Glaskera-
mik

Warmen WeilRweinessig auf die

. . . Reinigungspaste
Schmutzstelle auftragen, wirken lassen, mit weichem Lappen gunesp

. flr
abwischen. Glaskeramik
Ein handelsiibliches Produkt verwenden.
Glaskeramik-Reiniger, vorzugsweise silikonhaltig Reinigungsmittel fiir
, auf die verschmutzte Stelle auftragen(Schutzwirkung) Glaskeramik

25
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Kleine Betriebaatorungen und Abhilfe

Sie haben Zweifel, ob Ihr Gerat richtig funktioniert ...... dies bedeutet nicht unbedingt, dass eine Stérung
vorliegt. In jedem Fall {iberpriifen Sie folgende Punkte:

Beim Einachtlten leuchtet eine
Anzeige.

Normaler Betrieb

NICHTS: Das ist normal.

Beim Einachtlten springt die
Sicherung heraus.

Der Anschluss des Gerats ist defekt.

Uberpriifen Sie den Anschluss bzw. ob
er
konform ausgefiihrt ist.

Der Liifter arbeitet einige Minuten lang
nach Abschalten des Gerats.

Kihlung der Elektronik

Das ist normal.

Dta Gerét funktoniert nicht. Die
Anzeigen des Bedienfelds bleiben
ausgeschaltet.

Das Gerat wird nicht mit Strom
versorgt. Die Stromversorgung oder
der Stromanschluss ist defekt.

Kontrollieren Sie die Sicherungen und
den Leistungsschalter
lhrer elektrischen Anlage.

Ein Symbol "F-" erscheint am
Display des Gerats.

Ein Taste des Bedienfelds bleibt
standig aktiviert.

Kann der Fehler nicht behoben
werden,
rufen Sie den Kundendienst.

Ein Symbol "F7" erscheint am
Display des Gerats.

Die elektronischen Schaltkreise sind
Uberhitzt.

Prifen Sie, ob der Lifter des Gerats
funktioniert.

Dta Gerat funktoniert nicht, eine
Fehlermeldung "Fx" erscheint am
Display, und die Heizleistung ist
ausgefallen.

Die elektronischen Schaltkreise
funktionieren
schlecht.

Rufen Sie den Kundendienst.

Nach Einschalten der Kochzone blinkt
die Leistungsanzeige am Display
standig.

Das benutzte GefaR ist nicht
induktionstauglich oder besitzt einen
Durchmesser unter 16 cm.

Siehe Rubrik Geeignete Topfe und
Pftnnen.

Die Kochtopfe verursachen beim
Garvorgang Gerausche.

Es handelt sich um eine Vibration, die
durch
den Stromfluss im Gefal} entsteht.

Diese Vibration ist bei bestimmten
GefaRen normal. Es besteht keine
Gefahr fir das Gerat.

Das Gerét setzt bei den ersten
Garvorgangen einen Geruch frei.

Neues Gerat.

Nehmen Sie das Gerét eine halbe
Stunde lang

mit einem wassergefiillten GefaR in
Gebrauch.

Bei Bruichen, Ritzen und Riaaen - aelbat geringfuigigen - im Certnfeld
trennen Sie dta Gerat aofort vom Netz und konttkteren den Kundendienat.
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Gtrtnte

Vergessen Sie nicht, einen Kaufbeleg mit Kaufdatum aufzubewahren, um die Garantie in Anspruch nehmen zu
kénnen. Anderungen und Arbeiten wie Bohren, SchweiRen, Crimpen, Clinchen und dhnliche sind nicht erlaubt und
fliihren zur Nichtigkeit der Herstellergarantie.

Eingriffe, die dazu flihren, dass die Anlage oder ihre Benutzung den Vorschriften dieser Anleitung nicht entspricht,
sind im Rahmen der Herstellergarantie nicht zulassig und fihren zu ihrer Nichtigkeit.

Die Herstellergarantie setzt voraus, dass das Gerat nicht umgebaut wurde und dass seine mechanischen und
elektrischen Merkmale nicht gedndert wurden.

Oberflichenmangel, die auf den Gebrauch scheuernder Mittel oder auf ein Reiben der GefalRes auf der Glaskeramik
zuriickgehen und die Funktionstichtigkeit bzw. Tauglichkeit des Gerats nicht beeintrachtigen, sind von der
Garantie nicht gedeckt.

Nur qualifizierte Fachleute diirfen Reparaturen am Gerat durchfihren.

Nur Fachhandler unserer Marke:

- KENNEN DAS GERAT UND SEINE FUNKTIONSWEISE.

- SETZEN UNSERE METHODEN FUR EINSTELLUNG, INSTANDHALTUNG UND REPARATUREN DES GERATS EIN.
- VERWENDEN AUSSCHLIESSLCH ORGINAL-ERSATZTEILE.

Bei Reklamationen oder Bestellungen von Ersatzteilen beim Fachhandler geben Sie ihm die Typen- und die
Seriennummer des Gerats vollstdndig an. Diese Daten entnehmen Sie dem Geréateschild auf der Unterseite des
Metallgehduses.

Die in dieser Anleitung enthaltenen Beschreibungen und Merkmale dienen lediglich als unverbindliche
Informationen. Wir sind um die Qualitdt unserer Produkte bemiiht und halten uns deshalb das Recht vor,
erforderliche Anderungen oder Verbesserungen ohne Vorankiindigung vorzunehmen.

Originalteile: Bei Instandhaltungsarbeiten bitten Sie lhren Fachhdndler um die ausschliefliche Verwendung
zertifizierter Ersatzteile.

T

Made In France
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Mtnutle d’uao

dell’tpptrecchio di coturt t induzione

FX00564-A

ADVENTYS .

@ ADVENTYS
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Informtzioni tecniche

Modello: GLN 2500-3000-3500

Nome: Apparecchio di cottura a induzione da appoggio.
Mtteritii Inox/Alluminio/Vetroceramica.

Potenzt: 3500 Watt.

Alimenttzione eletrict:

Monofase 230V +/-10% AC50 +/-2% 60Hz +/-2%.

Corrente:

11A013A 016 A.

Comtndi:

Tastiera capacitiva.

Dimenaioni Prodoto:

310 x 385 x h105 mm.

Dimenaioni Vetrocertmict:

280 x 280 x sp4 mm.

Ditmetro minimo dellt pentolt con-
aentto:

200 mm (fondo).

Ditmetro mtaaimo dellt pentolt:

280 mm.

Peao mtaaimo riptrtto tutorizztto per il prodoto:

25 kg.

Dichitrtzione di conformita e amtltmento

CE Questo prodotto € conforme alle attuali direttive CE. Certifichiamo questo punto nella dichia-

mita.

razione di conformita CE. Se necessario, possiamo inviarle la suddetta dichiarazione di confor-

| materiali di imballaggio dell’apparecchio sono riciclabili. Contribuite al riciclaggio e alla protezione
dell’ambiente smaltendoli negli appositi contenitori municipali.

AVVERTENZA:

_ elettrica e togliete il cavo di corrente dell’apparecchio.

NOTA!

A fine vita, I'apparecchio va smaltito in conformita con la regolamentazione nazionale in mate-
ria di eliminazione e riciclaggio dei rifiuti vigente. Consigliamo di contattare un’azienda specia-
lizzata nello smaltimento dei rifiuti.

Per eliminare i rischi legati alla distruzione dell’apparecchio, scollegatelo dall’alimentazione

Per lo smaltimento dell’apparecchio, rispettare le ordinanze locali e la regolamentazione applicabile nel

paese o nell’area geografica.
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Circuits électroniques s
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Come funziona I'apparecchio

Utilizzare I'apparecchio facilmente

Comandi:

Regolazione (+)

Modalita di regolazione di potenza o temperatura Potenza/temperatura/timer

Pulsante potenza MAX

(MADVENTYS )

006G S Ged®

Made In France

Pulsante Accensione/ 4
Spegnimento

Modalita timer

\ 4

Regolazione (-)
Potenza/temperatura/timer

32



Come funziona I'apparecchio -

Utilizzare I'apparecchio facilmente

Impostazione della potenza

Qutndo unt pentolt compttbile con It tecnologit t induzione viene poatt aul fornello, il display indica la po-
tenza in Watt o la temperatura in 2C. La regolazione della temperatura va da 30 a 2502C a incrementi di 52C.
Regolazione della potenza:

GLN 2500 GLN 3000 GLN 3500
Power (W) Power (W) Power (W)
50 50 50
100 100 100
150 150 150
200 200 200
250 250 250
300 300 300
350 350 350
400 400 400
450 450 450
500 500 500
550 550 550
600 600 600
650 650 650
700 700 700
750 750 750
800 800 800
850 850 850
900 900 900
1000 1000 1000
1100 1100 1100
1200 1200 1200
1300 1300 1300
1400 1400 1400
1500 1500 1500
1600 1600 1600
1700 1700 1700
1800 1800 1800
1900 1900 1900
2000 2000 2000
2100 2100 2100
2200 2200 2200
2300 2300 2300
2400 2400 2400
2500 2500 2500
2600 2600
2700 2700
2800 2800
2900 2900
3000 3000

3100
3200
3300
3400
3500

Qutndo It pentolt viene toltt dtl fornello, il diaplty indict I'taaenzt dellt pentolt meditnte unt apit
I[tmpeggitnte. Se il diaplty Itmpeggit mentre unt pentolt & aul fornello, aignifct che il mtteritle dellt pentolt
non & compttbile con It tecnologit tinduzione.
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Pentole

L tpptrecchio di cotturt é in grtdo di riconoacere
It mtggior ptrte dei recipienti.

Teat recipiente: poggiare il recipiente sul fornello
e impostare un livello di potenza: ae I'indicttore
reatt fiaao, il recipiente € compttibile, se ltmpeg-
git il recipiente non & riconoaciuto e non € utiliz-
ztbile.

E possibile usare anche una calamita: se si
“attacca” sul fondo del recipiente, quest’ultimo e
compatibile con la tecnologia a induzione.

| recipienti compttibili con I'induzione aono:

e Recipienti in tccitio amtlttto con o senza rives-
timento antiaderente.

e Recipienti in ghiat con o senza fondo smaltato.
Un fondo smaltato evita di graffiare il piano in ve-
tro dell’apparecchio.

* Recipienti in tccitio inox adatti all’induzione.
La maggior parte dei recipienti in acciaio inox so-
no utilizzabili se superano il test del recipiente.

» Recipienti in tlluminio con fondo apecitle.

NOTA

| recipienti in vetro, in ceramica o in terracotta, in
alluminio (senza fondo speciale), in rame, alcuni
recipienti in acciaio inox non magnetici sono in-
compatibili con la cottura a induzione.
L'indicatore del livello di potenza selezionato lam-
peggera per segnalarlo.

A\

| recipient in pltatct non de-
vono eaaere poat au auperfci
ctlde

Protezione e mtnutenzione dell’tpptrecchio

Evittre di afregtre i recipienti sopra I’apparecchio.

Non Itacitre un recipiente vuoto sul
fornello di cottura.

Non riactldtre unt acttolt di conaervt chiuat, po-
trebbe scoppiare.

Non preriactldtre gli alimenti impostando il livello di
potenzt mtaaimo, quando si utilizza un recipiente
con un rivestimento interno antiaderente (tipo teflon)
senza o con pochi grassi.

Pulire il vetro e It ttatert dell'tpptrecchio con
unt apugnett non tbrtaivt e un detergente ido-
neo.

Tutt i difet che non comporttno un mtnctto
funziontmento o I'impoaaibilita di utlizzo, non
aono copert dt gtrtnzit.

Glioggetti metallici, quali posate, utensili
da cucina, ecc non devono essere poggiati
sull’area di cottura perché potrebbero ris-
caldarsi.

A\
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Protezione e mtnutenzione dell’tpptrecchio

Primt di qutlaitai intervento per amonttre il fltro, € ESSENZIALE acollegtre I'tlimentt-
zione eletrict del prodoto.

Utilizzare uno strumento adattato (Torx T20) e pulire ogni giorno con il dispositivo (o metterlo in lavas-
toviglie). Rimettilo molto asciutto prima di ogni utilizzo. Questo filtro protegge il tuo dispositivo da pol-

vere e grassi.

L’apparecchio si pulisce facilmente, ecco qualche suggerimento utile:

TIPO DI SPORCO

Leggeri

Accumulo di sporco
ricotto

Macchie e tracce di
calcare

Incrostazioni dovute a
zucchero,
alluminio o plastica fusa

COME PROCEDERE UTILIZZATE

Ammorbidire I'area da pulire con acqua calda,

o6f EEEiEEE Spugne sanitarie

Ammorbidire I'area da pulire con acqua calda,
utilizzare un raschietto speciale per vetro per togliere i residui
piu grossi, terminare

Spugne sanitarie
raschietto speciale per

. . . . . vetro
con il lato abrasivo di una spugna sanitaria, poi asciugare.
Applicare dell’aceto di vino bianco caldo sullo Pasta
sporco, lasciare agire, asciugare con un panno morbido speciale vetro
Utilizzare un prodotto in commercio vetroceramica

Applicare sulla superficie un prodotto per vetro
vetroceramica che contenga preferibilmente silicone (effetto
protettivo)

Prodotto speciale vetro
vetroceramica
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Gtrtnzit

Per usufruire della garanzia sul piano cottura, ricordate di conservate la prova della data d’acquisto. Modifiche o
interventi quali foratura, saldatura, aggraffatura, assemblaggio di lamiere, ecc. non sono autorizzati e
comporteranno I'annullamento della garanzia.

Interventi che comportano l'installazione o I'utilizzo non conforme alle indicazioni del presente manuale non
saranno accettati a titolo della garanzia costruttore e quest’ultima sara definitivamente sospesa.

La garanzia costruttore é soggetta alla non modifica del prodotto e delle sue caratteristiche meccaniche e elettriche.

| danni causati dall’uso di prodotti abrasivi o dallo sfregamento dei recipienti sopra la superficie in vetroceramica
che non causano il mancato funzionamento o I'impossibilita di utilizzo, non sono coperti da garanzia.

Le riparazioni devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

Solo i distributori della nostra marca:

CONOSCONO PERFETTAMENTE L’APPARECCHIO E IL SUO FUNZIONAMENTO.

- APPLICANO INTEGRALMENTE | NOSTRI METODI DI REGOLAZIONE, MANUTENZIONE E RIPARAZIONE.
UTILIZZANO SOLO RICAMBI ORIGINALI.

Per reclami o per ordinare pezzi di ricambio al distributore, indicate il codice completo dell’apparecchio (tipo di
apparecchio e numero di serie). Questi dati sono riportati sulla targhetta segnaletica applicata sotto la scocca
metallica dell’apparecchio.

Le descrizioni e le caratteristiche riportate in questo “libretto” sono fornite a titolo puramente informativo e non
sono vincolanti. Desiderosi infatti di migliorare la qualita dei nostri prodotti, ci riserviamo il diritto di apportare le
modifiche o le migliorie che reputiamo necessarie, senza preavviso.

Pezzi di ricambio originali: chiedere al venditore di utilizzare in caso di interventi di manutenzione solo pezzi di
ricambio originali certificati.

T

Made In France
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Guit de utliztcao

do aeu tptrelho de cozedurt por meio de

Inducao

FX00564-A

ADVENTYS.

@ ADVENTYS
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InformtcOea técnicta

Modelo: GLN 3500

Nome: Aparelho de cozedura de inducao de instalagao livre.
Mitteritia Inox / Aluminio / Vitrocerdmica.

Poténcit: 2500-3000-3500 Watts.

Trtnamiaado de energit elétrict:

Monofasico 230V +/-10% AC50 +/-2% 60Hz +/-2%.

Corrente:

11A013A 016 A.

Comtndo:

Teclado capacitivo.

Dimenado do produto:

310 x 385 x h105 mm.

Dimenado dt vitroceramict:

280 x 280 x esp 4 mm.

Diametro minimo tutoriztdo ptrt ttchoa:

200 mm (fundo).

Diametro maximo de ttcho:

280 mm

Peao méximo reptrtdo tutoriztdo nt utliztcao do produto:

25 kg.

Decltrtcao de conformidtde e geatao de

C E Este produto estd em conformidade com as diretivas atuais da CE. Certificamos este ponto na

conformidade em questdo.

declaracdo de conformidade CE. Caso seja necessario, podemos disponibilizar a declaracdo de

Os materiais da embalagem deste aparelho sdo recicldveis. Participe na sua reciclagem, contribuindo assim
para a protecdo do meio ambiente deitando fora os materiais nos contentores municipais previstos para

este efeito.

AVISO:

No fim da sua vida util, o aparelho abatido deve ser destruido em conformidade com os regula-
mentos nacionais relativos a eliminacdo e reciclagem de residuos em vigor. Recomendamos
que entre em contato com uma empresa especializada na eliminacdo de residuos.

_ Para eliminar quaisquer riscos associados a destruicdo do aparelho, desligue-o da ficha e retire

o cabo de ligacao do aparelho.

NOTA!

Para a destruicdo do aparelho, respeite os acordos locais e os regulamentos aplicdveis no seu pais ou re-

giao.

40




Se este aparelho for colocado préximo de uma Courants induits
parede, diviséria, unidade de cozinha, acaba-
mentos decorativos, etc., recomenda-se que o
aparelho seja feito de material ndo combustivel;
se tal ndo for o caso, devem ser cobertos com
material adequado, isolamento térmico e ndo
combustivel, com particular aten¢do para os re-
gulamentos de prevencdo de incéndios.

- N Inducteur | -
A atencdo dos portadores de -

pacemakers e implantes ativos Gircuits dlectroniques =

O funcionamento do aparelho cumpre as normas de perturbacdes eletromagnéticas em vigor. O seu
aparelho de cozedura por indugdo responde também na perfeicdo as exigéncias legais (diretivas 89/336/
CEE). Foi concebido para ndo perturbar o funcionamento dos outros aparelhos elétricos na medida em que
estes respeitam esta mesma regulamentagao.

O seu aparelho de cozedura por indugdo gera campos magnéticos num ambiente muito préximo. Para que
nao existam interferéncias entre o seu aparelho de cozedura e um pacemaker, é necessdrio que o ultimo
seja concebido em conformidade com a regulamentacdo aplicavel. A este respeito, apenas podemos ga-
rantir a conformidade do nosso produto. Relativamente a conformidade do pacemaker ou de eventuais
incompatibilidades, pode informar-se junto do seu fabricante ou do seu médico.

F/\ Y
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Como funciona o seu aparelho

Utilize o seu aparelho com a maxima simplicidade

Comandos:

Ajuste (+)

Modo de regulagdo de poténcia ou temperatura Poténcia/temperatura/temporizador

Botdo de poténcia MAX

(MADVENTYS )

006G S

Made In France

Bot3o Iniciar/Parar v

3 Modo de temporizador

Regulacdo (-)
Poténcia/temperatura/temporizador
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Como funciona o seu aparelho N

Utilize o seu aparelho com a maxima simplicidade

Configuracdo da poténcia

Qutndo um ttcho compttvel com t tecnologit de inducdo é coloctdo no bico, o indicador apresenta a po-
téncia em watts ou a temperatura em °C. O ajuste da temperatura é de 30 a 250°C por intervalos de 5°C.
Ajuste da poténcia:

GLN 2500 GLN 3000 GLN 3500
Power (W) Power (W) Power (W)
50 50 50
100 100 100
150 150 150
200 200 200
250 250 250
300 300 300
350 350 350
400 400 400
450 450 450
500 500 500
550 550 550
600 600 600
650 650 650
700 700 700
750 750 750
800 800 800
850 850 850
900 900 900
1000 1000 1000
1100 1100 1100
1200 1200 1200
1300 1300 1300
1400 1400 1400
1500 1500 1500
1600 1600 1600
1700 1700 1700
1800 1800 1800
1900 1900 1900
2000 2000 2000
2100 2100 2100
2200 2200 2200
2300 2300 2300
2400 2400 2400
2500 2500 2500
2600 2600
2700 2700
2800 2800
2900 2900
3000 3000

3100
3200
3300
3400
3500

Qutndo o ttcho é retrtdo do foco, o viaor indict t tuaéncit do ttcho ttrtvéa de um aintl luminoao
intermitente. Se o viaor piactr enqutnto tver um ttcho aobre o foco, iato aignifct que o mtteritl do ttcho é
incompttvel com t tecnologit de indugéo.
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Tachos e frigideiras

O aeu tptrelho de cozedurt por indugéo é ctptz
de reconhecer t mtiorit doa recipientea.

Teate do recipiente: Coloque o recipiente sobre o
foco de cozedura e posicione um nivel de po-
téncia: ae o indictdor fictr fixo, o seu recipiente é
compttivel, se piactr, o seu recipiente ndo é re-
conhecido e nédo pode aer utiliztdo.

Também pode usar um iman: se ficar "pegado" ao
fundo do recipiente, é porque este é compativel
com a tecnologia de indugdo.

Oa recipientea compttiveia com t inducéo, ado:

e Recipientea em tco eamtlttdo com ou sem re-
vestimento antiaderente.

» Recipientea de ferro fundido com ou sem fun-
do esmaltado. O fundo esmaltado evita riscos no
vidro no topo do seu aparelho.

 Recipientea em inox adaptados a indugdo.
A maioria dos recipientes em inox é conveniente,
se responder ao teste do recipiente.

* Recipientea em tluminio com fundo eapecitl.

* NOTA

Os recipientes em vidro, cerdmica ou barro,
aluminio (sem fundo especial), cobre, determina-
dos inox ndo magnéticos, sao incompativeis com a
cozedura por indugao.

O indicador do nivel de poténcia selecionado pis-
cara para o a